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» Crispy mozzarella
Queso mozzarella frito servido con
salsa miel mostaza

» Pimienta crocante $ 8.500
Masa crocante, pimienta, orégano y
salsa napolitana

» Spring roll de pollo $ 8.500
Rollitos crocantes rellenos de pollo y vegetales

» Summer roll de vegetales $ 12.500
Rollitos de papel de arroz rellenos de
col morada, zanahorias, guisantes.

*Adicion de proteina:

Langostino tempura (1UND) $ 7.300
Salmén ahumado $ 5.800
Palmitos de cangrejo $ 5.800

Es una bola de arroz con un trozo de pescado

(2 UND)
Atin $ 12.500

|
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Filete de atin servido sobre arroz de sushi y salsa |
de soya I
|
|
|

Salmobn $ 12.500

Filete de salmén servido sobre arroz de sushi y salsa
de soya

Atin $ 30.000

Filete de atin servido sobre fideo de arroz,
salsa de soya y jengibre rosado

Salmén $ 30.000

Filete de salmén servido sobre fideo de arroz,
salsa de soya y jengibre rosado



» Kasumi maki $ 14.500

Maki tempurado con queso tofu,
cebolla morada y zanahoria

» Midori roll $ 14.500

Lechuga crespa, mango, pepino, esparrago,
kiwi, fresa y salsa de maracuya

» Atdan $ 18.500
Atin rojo, queso crema y aguacate

» Philadelphia $ 18.500
Queso crema, aguacate y salmon fresco

» California $ 18.500

Palmito de cangrejo, pepino,
aguacate, queso crema con topping de ajonjoli

» Panko roll $ 18.500

Salmén fresco, queso crema, masago
y salsa de kiwi

» Sakura roll $ 18.500

Roll tempurado con filete de tilapia, queso crema,
palmito de cangrejo, crispy acompaiiado de mayochile,
aguacate, mayonesa japonesa y salsa de maracuy

» Salmén y maduro $ 24.000
Salmén ahumado, platano maduro,

aguacate y queso crema

» Nanami roll $ 24.000
Anguila ahumada, aguacate, salsa de maracuya
y piel de salmén crocante

» Hikari tempur $ 24.000
Roll tempurado acompanado de ceviche de la casa, atin
r0jo, mayonesa japonesa y mango

» Ojo de tigre $ 24.000
Roll tempurado con salmoén, atan y palmito
de cangrejo, aguacate y ajonjoli

» Tempura $ 30.000

Langostino tempura, salmén ahumado,
aguacate, mayonesa japonesa y arracacha crispy

» Ryu roll $30.000

Dip de langosta en ajillo cubierto en masago



YAKIMESHI

W Arroz oriental, preparado con variedad de vegetales, huevos y salsas.
Se utiliza como base de todos los platillos del teppan.

2PAX  pLicioNAL
Pollo $ 35.000 $ 18.500
Vegetariano con tofu $ 30.000 $ 19.500
Lomito de res $ 51.000 $ 29.000
Salmén $ 51.000 $ 31.000

Mixto
(Pollo, res, langostinos) $ 61.000  $ 34.500

Langostino $69.000 $ 39.500

Los platillos estan dispuestos a su eleccion para ser consumidos
por pareja, si lo desea, puede incluir una persona adicional.

s —

» Vegano $ 14.500
Cebolla, tomate, mango, kiwi, durazno, cilantro, salsa pesto,
limon, aguacate y maiz cancha.

» Costeno $ 20.500
Camarbén, cebolla, cilantro, limén, salsa cartagenera, aguacate
y maiz cancha.

» Campestre $ 20.500
Camarén, cebolla, cilantro, salsa de tamarindo, limon,
mayonesa japonesa, aguacate y maiz cancha.

» Manglar $ 20.500
Filete de corvina fresca, camardn, cebolla, cilantro, limon,
aguacate y maiz cancha.

» Exotico $ 20.500
Camaron, cebolla, cilantro, mayonesa japonesa, salsa de maracuya,
limén, aguacate y maiz cancha.

» Tropical $ 30.500
Filete de corvina fresca, camaron, calamar, durazno, kiwi,
pitaya, cebolla, cilantro, limdn, aceite de ajonjoli y maiz cancha.
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» Tipico $ 30.500

Filete de corvina fresca, cebolla, cilantro, limon, aguacate y
maiz cancha.

» Caleno $ 30.500

Filete de corvina fresca, camaron, pulpo, cebolla, cilantro,
salsa pesto, limon, aguacate y maiz cancha.

» Valluno $ 30.500

Filete de corvina fresca, cebolla, cilantro, salsa pesto,
limbn, aguacate y maiz cancha.

» Endiablado $ 30.500
Filete de corvina fresca, camaron, pulpo, cebolla, cilantro,
aji rocoto, mayonesa japonesa, limon, aguacate y maiz
cancha.

» Salsero $ 30.500

Filete de corvina fresca, camaroén, pulpo, cebolla, cilantro,
aji amarillo, mayonesa japonesa, limon, aguacate y maiz cancha.

» La terraza $ 30.500

Filete de corvina fresca, camaron, pulpo, cebolla,
cilantro, mango viche, limon, aguacate y maiz cancha.

» Pulpo al pesto $ 49.500

Pulpo, cebolla, cilantro, salsa pesto, limén, queso parmesano,
aguacate y maiz cancha.

N\

» Margarita $15.000 $19.000

Salsa napolitana, tomate, queso mozzarella y albahaca

» Hawaiana $ 15.000 $ 24.000

Salsa napolitana, queso mozzarella, jamén y pifa

» Pepperoni $15.000 $24.000

Salsa napolitana, queso mozzarella, pepperoni y orégano

» Zamba $19.000 $ 30.500

Salsa napolitana, queso mozzarella, queso parmesano,
tocineta ahumada, madurito, orégano



PERSONAL  MEDIANA

*'» Pollo y champifiones $15.000 $19.000 °

Salsa napolitana, queso mozzarella, pechuga de pollo,
champinones y orégano

Salsa napolitana, queso mozzarella, champifones,
calabacines, pimentones, tomates y pesto

|
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» Vegetariana $15.000 $19.000 !
|
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» Funghi mozzarella $15.000 $24.000

« alsa napolitana, queso mozzarella, champifiones y jamén_,

PERSONAL  MEDIANA
» Con frutas $ 15.000

Crema fresca, salsa de queso, pifia, mango, cereza, higos,
queso mozzarella.

» Vesuvio $ 15.000 $ 30.500

Jamon pierna, champinén, aceituna, salsa napolitana, queso
mozzarella y chorizo espafiol

» Pesto con almendras $ 15.000 $ 19.000

Salsa napolitana, salsa pesto, almendra y queso mozzarella.

» Capri $ 15.000 $ 30.500

Salsa napolitana, mozarella, camarones, palmitos de mar,
aceitunas, pimentones y pesto

» Mediterranea $19.000 $ 30.500
Salsa blanca, alcachofa, pimentén, chorizo espaniol, queso azul,
mozzarella, champifiones y aceitunas.

» Campestre $19.000 $ 30.500

Salsa napolitana, queso mozzarela, chorizo espaol, tocineta,
maiz tierno, albahaca, maduro, miel, queso crema y cebolla.

» Romana $15.000 $ 30.500

Salsa napolitana, mozzarella, anchoas, aceite de oliva extra virgen.

» Pette $15.000 $ 30.500

Tomate, salsa napolitana, pechuga de pollo, tocineta ahumada
y queso mozzarella



PERSONAL  MEDIANA
» Tre formaggi $15.000 $ 30.500

Salsa napolitana, queso mozzarella, parmesano y queso azul.

» Fugazzetta $ 15.000 $ 19.000

Aceite de oliva, orégano, cebolla caramelizada al horno y mozzarella.

» Pancetta e mais $ 15.000 $ 24.000

Salsa napolitana, queso mozzarella, maicito y tocineta ahumada.

» Cacio e salmone $19.000 $ 30.500

Salsa napolitana, salmén ahumado, mozzarella, queso azul,
pimienta y ragula fresca.

» Parma $15.000 $19.000

Salsa napolitana, prosciutto, mozzarella y ragula.

PASTA AL HORNO

Penne al forno $ 20.500

Penne, salsa napolitana, mozzarella y parmesano

Lasagna mixta $ 20.500
Carne y pollo
Pizza con nutella $ 14.500

Masa crocante con crema de nutella. (Para dos personas)

ADVERTENCIA

Los productos en la carta deben ser consumidos con precaucion por
personas alérgicas a leche, huevos, frutos secos (nueces, mani,
almendras, pistachos, etc.), pescado, mariscos, soya y harina de
trigo. En su preparacion también se pueden usar ingredientes que
tienen sulfitos y colorantes (tartrazina o amarillo 5, carmoisina o

_azorrubina, amarillo sunset o amarillo 6).
Club Campestre de Cali

ADVERTENCIAS DE PROPINAS

Se informa a los socios e invitados que el Club no sugiere propina correspondientes a un porcenta-
je del valor de la cuenta. Si desea que su contribucion al servicio sea incluido en la factura, por
favor indique a la persona que le atiende el valor que considere apropiado.

En caso de tener algln inconveniente con el cobro de la propina, comuniquese con la linea de aten-

cion de la Superintendencia de Industria y Comercio para que radique su queja, a los teléfonos: en
Bogoti 651-3240, para el resto del Pais linea gratuita nacional 018000 — 910165.



